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Kunterbuntes Trelbeh
_in Vordernberg

Mehr auf Seite 16 und 17..

~Rucky” ist jetzt im Ruhestand Finanzielle Mittel sind begrenzt Gesundes Fasten
Den Pensionsschock kennt OA Hans Ruckenstuhl nur Erzherzog-Johann-Gedenkveranstaltung sprengt die Fasten Sie sich gesund! Mit viel Flissigkeit und leichter
vom Hoérensagen. Der Garten halt ihn fit. finanziellen Mittel der Marktgemeinde Vordernberg. Kost fit in den Frihling.
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GemeindeNEWS

Sie leben hoch!

Die Marktgemeinde Vordernberg gratuliert
den Jubilaren der letzten Monate herzlich.

»Sehr, sehr schon” — so war die Geburts-
tagsfeier von Agnes Koval. Die 80-Jdhrige
verbrachte ihren Ehrentag mit der ganzen
Familie, an die 30 Leute stellten sich ein und
verbrachten einen unvergesslichen Tag mit
dem Geburtstagskind. Auch ihr Sohn kam,
um der Vordernbergerin zu gratulieren.
Nochmals alles Gute von der Gemeinde!

= L
Der allseits bekannte und beliebte Dach-
deckermeister Franz Etschmeyer feierte
kirzlich seinen 75. Geburtstag. Seitens der
Gemeinde gratulierte Blirgermeister Walter
Hubner.

Auch der Jagdschutzverein stellte sich
als Gratulant ein. Nochmals alles Gute, viel
Gliick und Zufriedenheit fiir die Zukunft von
der Marktgemeinde Vordernberg.

Wie die Zeit vergeht. Vor 50 Jahren haben
Erich und Irmgard Strasser den Bund fiirs
Leben geschlossen. Alle Hochs und Tiefs ha-
ben sie gemeinsam geschafft.

Zur Feier ihrer goldenen Hochzeit kamen
zahlreiche Verwandte, Freunde und Be-
kannte, um dem Paar auch fiir die Zukunft
nur das Beste, viel Gliick und Liebe zu wiin-
schen. Auf weitere 50 vertraute und gliick-
liche Jahre!

Liebe Vordernberger!

Positive Néchtigungsentwicklung in Vordernberg: 2008 wurden 34.213 Ubernachtungen
verzeichnet — das ist neuer Ndchtigungsrekord. Ungarische Gdste lieben Vordernberg.

Leider ist immer wieder festzustellen, dass unsere Region ,krankgejammert” wird. Es ist schon
richtig, dass wir bedingt durch den Bevolkerungsriickgang in vielen Bereichen und im Beson-
deren den Gemeindehaushalt betreffend, grol3en Herausforderungen gegeniberstehen. Aber
wir kdnnen uns auch Uber positive Entwicklungen freuen, z. B. die Nachtigungsentwicklung.

Betrugen diese im Jahre 1999 noch 9.959, so konnten wir im Jahr 2008 34.213 Ubernach-
tungen verzeichnen. Das stellt das beste Ergebnis in der Geschichte von Vordernberg dar. Auch
die Anzahl der Géastebetten ist von 315 auf 550 im selben Zeitraum gestiegen. Der Anteil der
ungarischen Gaste betragt immerhin 49 Prozent und stellt mittlerweile einen nicht unbedeu-
tenden Faktor fir die drtliche Wirtschaft dar. Interessant ist in diesem Zusammenhang auch die
Internationalitat der Gaste im Hittendorf. Wir konnten in dieser Saison Gaste z. B. aus Frankreich,
Lettland, Holland, Italien, Polen usw. verzeichnen.

Oder die Rickholung der,97.201" am 19. November 2008: Da das Technische Museum fir
diese Dampflokomotive keine Verwendung mehr fand, ist es dem Verein Erzbergbahn” und der
Marktgemeinde Vordernberg gelungen, sie wieder zuriick in die Heimat zu holen. Nicht ganz
zufdllig, dass nach genau 30 Jahren nach Einstellung des Dampfbetriebes auf der Erzbergbahn
dieses Vorhaben trotz gréf3ter Schwierigkeiten umgesetzt werden konnte.

Nachtigungen 1979 bis 2008.
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Ihr BUrgermeister
Walter Hubner

4 Die,97.201" kehrt nach Vordernberg zuriick.

,Rucky” im

Urlaub

OAR Hans Ruckenstuhl ist seit 1. Februar 2009 im wohlverdienten Ruhestand. Langweilig wird
es dem 60-Jahrigen aber nicht. Sein Garten hdlt den Vordernberger auf Trab.

Pensionsschock hat er keinen, dafUr ist sein
tdgliches Programm viel zu dicht gesét.
Ausschlafen, Computerarbeiten, Spazieren-
gehen, Zeitunglesen, Einkaufen und Schnee-
schaufeln stehen auf dem Plan. Seit 1. Februar
2009 ist Hans Ruckenstuhl im wohlverdienten
Ruhestand. ,Ich fuhle mich genau so, als hat-
te ich einen langeren Urlaub’, schmunzelt er.
Zuletzt war der 60-Jdhrige als Amtsleiter der
Marktgemeinde Vordernberg tatig. ,Eine sehr
schone Zeit. Wir waren ein tolles Team und
pflegten einen kameradschaftlichen Um-
gang’, so Ruckenstuhl. Fast 35 Jahre arbei-

tete der Vordernberger als Bediensteter der
Hoheitsverwaltung und durchlief alle Aufga-
benbereiche einer Gemeindeverwaltung. Die
Kassenverwaltung und das Standesamt ha-
ben es dem Ehemann und Vater eines Sohnes
am meisten angetan.

Geschockter ,Flachlandler”.

Der geborene St. Veiter am Vogau kam vor
rund 50 Jahren nach Vordernberg. Zuerst war
der ,Flachlandler” ein bisschen geschockt.
Aber nach einer kurzen Eingewdhnungspha-
se gefiel es dem Wahl-Vordernberger sehr
gut in seiner neuen Heimat. Mit seiner Frau
Claudia bewohnt er eine Gemeindewohnung
im ,Steyrerhaus”. Auch sein 30-jdhriger Sohn
wohnt im gleichen Haus. Auf Enkelkinder
mussen sich Herr und Frau Ruckenstuhl aber
noch ein bissl gedulden. Fit halt sich ,Rucky”
mit Tennis und Besuchen in verschiedensten
Thermen.
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Sie leben hoch!

Die Marktgemeinde Vordernberg gratuliert
den Jubilaren der letzten Monate herzlich.
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Sie lebe hoch! Adelheid Vollei wurde kiirz-
lich 80 Jahre alt. Wir gratulieren!
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Zum 75. Geburtstag nur das Beste fir die
Vordernbergerin Vera Janosch.

Schnapsen als Frahlingsbote

Der Lenz klopft an die Tir und mit ihm zahlreiche Veranstaltungen in der Marktgemeinde Vordernberg. Der Hohepunkt im April: Das Preisschnapsen im
Gasthof Schwarzer Adler. Im Mai locken die Muttertagsfeier und das Feuerwehrfest mit Feuerloscheriiberpriifung mit tollem Programm.

Was: Jahreshauptvers. der Naturfreunde
Wann: 03. April

Wo: Kultursaal Vordernberg

Uhrzeit: 18.00 Uhr

Was: Preisschnapsen

Wann: 04. April

Wo: Gasthof Schwarzer Adler
Uhrzeit: 15.00 Uhr

Was: Rechtsberatung mit Dr. Chr. Puchner
Wann: 06. April

Wo: Sitzungssaal Vordernberg

Uhrzeit: 16.00 bis 17.00 Uhr, Anmeldung bei
Dominique Kreutzer: 03849/206-12.

Was:  Jahreshauptversammlung Pensio-
nistenverband Vordernberg

Wann: 24. April

Uhrzeit: 14.00 Uhr

Was: Sprechtage 2009 - Siedlungsgenossen-
schaft Ennstal

Wann: 27. April

Wo: Marktgemeindeamt Vordernberg
Uhrzeit: 13.30 bis 14.30 Uhr

Was: Maikundgebung mit Maibaumaufstel-
lung

Wann: 30. April

Wo: Im Park

Uhrzeit: 13.30 Uhr

Was: Rechtsberatung mit Dr. Chr. Puchner
Wann: 04. Mai

Wo: Sitzungssaal Vordernberg,

Uhrzeit: 16.00 bis 17.00 Uhr, Anmeldung bei
Dominique Kreutzer: 03849/206-12

Was: Muttertagsfeier
Wann: 09. Mai

Wo: Barbaraséle
Uhrzeit: 18.00 Uhr

Was: Feuerwehrfest

Wann: 23. Mai

Wo: Ruisthaus der FF Vordernberg

Uhrzeit: 9.00 Uhr

Beschreibung: Ab 9.00 Uhr Uberpriifung der
Feuerldscher, ab 11.00 Uhr Ausschank und
Speisen, ab 13.00 Uhr Unterhaltungsmusik

Was: Gipfelmesse am Hochturm
Wann: 13. Juni

Wo: Vordernberg

Uhrzeit: 12.00 Uhr

Was: Florianilibung

Wann: 02. Mai

Wo: Risthaus der FF Vordernberg
Uhrzeit: Ab 14.00 Uhr
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4 1. Reihe hockend von links nach rechts: Helga Kneissl, Eva-Maria Treutler, Monika Kerschbaum, Maria Emmerstorfer, Elli Kriechbaum, 2. Reihe ste-
hend von links nach rechts: Elka Dietinger, Ulrike Kriechbaum, Gudrun Emmerstorfer, Elisabeth Mader, Nicole Massenbauer, Manuela Tratsch.

Was das Herz begehrt!

Fast alles, was man fiir den tdglichen Bedarf braucht: Der Nahversorger in Vordernberg ldsst fast keine Wiinsche offen. Aber nicht nur mit Pro-
duktvielfalt, sondern vor allem mit einem tollen Betriebsklima und einzigartiger Kundenpflege und -bindung punktet der Billa Vordernberg.

ei uns gibt es alles, was die Kundschaft fur

den tdglichen Bedarf braucht’, freut sich
Monika Kerschbaum, Geschéftsleiterin des
Einkaufshauses Billa Vordernberg. Seit rund 25
Jahren ist Kerschbaum bereits dabei. Vorher
noch bei Meinl, da das Geschaft erst spater an
Billa verkauft wurde.

Familidrer Umgang.

Uberhaupt zeichnet die Filiale eine starke
Kunden-, aber auch Mitarbeiterbindung aus.
Zahlreiche Mitarbeiter sind bereits seit vielen
Jahren bei Billa tatig und schatzen den fami-
lidren Umgang untereinander. ,Das Betriebs-
klima passt und die Kundschaft ist ausgespro-
chen nett’, sagt Kerschbaum.

Viele kommen seit zehn oder zwanzig Jahren
in die Filiale, um ihren taglichen Einkauf zu
erledigen.,Da kommt man auch gern ins Ge-
sprach und entwickelt eine enge Bindung an
den Kunden’, schmunzelt die Filialleiterin. So

fallt es natdrlich auch sofort auf, wenn einige
Kundschaften langer nichtim Geschaft waren.
,Da macht man sich dann auch gleich Sorgen
und denkt an Krankheit oder Ahnliches!

Sportliche Billa-Crew.

Kein Wunder, dass die Kunden so gerne
ins Geschaft gehen, sie spuren einfach, dass
die zwolf Mitarbeiter ihren Job gut und ger-
ne erledigen. Auch in der Freizeit wird vieles
gemeinsam gemacht. Bei zahlreichen Veran-
staltungen der Marktgemeinde Vordernberg
war die ,Billa-Riege” bereits vertreten. Aber
auch bei sportlichen Events lasst sich die Billa-
Crew nicht lange bitten. Man will ja auch fit
bleiben. So stehen nicht selten Rodelausfliige,
Kegelabende oder Sackerlrutsch-Nachmit-
tage auf dem Programm. ,Wer Zeit und Lust
hat, kommt eben mit, das hat sich bei uns so
etabliert und kommt dementsprechend gut
an’, schwarmt Kerschbaum. Wohl fihlen sich

auch die Lehrlinge beim Billa in Vordernberg.
Zurzeit schnuppert ein Auszubildender Billa-
Luft. Jedes Jahr werden so neue, engagierte
und kompetente Mitarbeiter top ausgebil-
det. Sind Sie nun neugierig geworden, dann
schauen Sie doch einfach vorbei. Die Mitar-
beiter freuen sich auf lhren Besuch und ste-
hen flr Fragen gerne zur Verfligung.

Herzlichen Dank an alle!

Bedanken mochte sich die Filialleiterin vor
allem bei allen Kunden. Nicht nur bei den
zahlreichen Stammkunden, die so manchen
Tag durch ein paar nette Worte versif3en,
sondern auch bei den Touristen, die vor allem
im Winter zahlreich erscheinen. Aufgrund der
Veranstaltungen und Ausflugsmdglichkeiten
in Vordernberg kommen aber auch im Som-
mer immer mehr Touristen. Deshalb auch ein
grol3er Dank an die Marktgemeinde Vordern-
berg, die so viel Neues auf die Beine stellt!

Aktuell aus dem Landtag

Wo Osterreich drauf steht, muss Osterreich drin sein!

LAbg. Vizebgmst. Monika Kaufmann

L Abg. Monika Kaufmann stellte im Landtag einen Antrag, der eine klare Deklaration aller Produkte, somit auch der Verarbeitungsware, fordert.

Der Konsument schaut auf Qualitdt und
auch auf die Herkunft der Lebensmittel
wie z. B. Fleisch, Wurstwaren usw. Das AMA-
Gutesiegel auf Fleisch z. B. garantiert, dass die-
se Tiere in Osterreich geboren, aufgezogen,
gefittert und geschlachtet wurden. Ganz
anders sieht dies bei Fertigprodukten, Verar-
beitungsware wie Wurst, Konserven oder Auf-
striche usw. aus. Hier tragen nur 3 Prozent das
AMA-GUtesiegel. Bei 97 Prozent ist die Her-
kunft des Rohfleisches nicht ersichtlich. Die
Arbeiterkammer hat aus diesem Grund vor
einiger Zeit Stichproben bei dsterreichischen
Wurstproduzenten genommen, wobei unter
40 Prozent angaben, dass das Rohfleisch aus
Osterreich stammt.

Irrefiihrende Bezeichnung.

Angaben des Schlachthofes sagen eben-
falls nichts aus; auch wenn dieser in Oster-
reich liegt, kann und wird dort Fleisch aus
dem Ausland verarbeitet und wird dadurch
ein osterreichisches Produkt. Irrefihrende Be-
zeichnungen wie z. B. Qualitét aus Osterreich
oder Osterreichische Spezialitdt tragen ge-
nauso wie Bilder von Almen, griinen Waldern,
Bauernhofen und Bergen dazu bei, dass der
Konsument glaubt, Produkte aus Osterreich
zu kaufen. Uns liegen Zahlen vor, dass rund 1
Mio. Schweine und rund 100.000 Rinder jahr-
lich nach Osterreich kommen (die Dunkelzif-
fer ist wahrscheinlich weit hoéher) und hier
verarbeitet werden. Ihre Herkunft ist Holland,
Danemark, Tschechien, Polen, um nur einige
ZU nennen, ja sogar, so behauptet es zumin-
dest ein ehemaliges Bauernbundmitglied der
Interessengemeinschaft, Afrika und China.
Abgesehen von dem unendlichen Tierleid,
das durch den weiten Transport entsteht, ist
das Betrug am Konsumenten. Ich habe noch
nie ein danisches Schnitzel in einer Vitrine ge-
sehen — ich habe noch nie ein Gulasch oder
eingefrorenes Fertigprodukt gesehen, auf
dem ,Rindfleisch aus Tschechien” steht. Nach
dem Schlachten sind das alles dsterreichische
Produkte. Es ist aber auch Betrug an den 8s-
terreichischen Bauern, die streng kontrolliert
und mit vielen Auflagen verbunden produzie-
ren. Sie stehen in Konkurrenz zu jenen Bauern
aus den verschiedensten Landern, von denen
wir nicht wissen, wie dort produziert wird,
womit diese Tiere gefUttert wurden oder mit
welchen Medikamenten sie behandelt wur-
den. Ich war entsetzt und verdrgert Uber den

damaligen Landwirtschaftsminister Proll, der,
als er auf dieses Thema angesprochen wur-
de, gesagt hat, das muss so sein, sonst sind
unsere Schlachthéfe nicht ausgelastet. Wir
sehen das anders, wir wollen, dass dort, wo
Osterreich draufsteht, auch Osterreich drin ist.
Aus diesem Grund habe ich im Landtag einen
Antrag gestellt, der eine klare Deklaration aller
Produkte, somit auch der Verarbeitungsware,
fordert. Dieser Antrag wurde vom Bundes-
kanzleramt auf Grundlage der Stellungnahme
des Bundesministeriums fur Gesundheit, Fa-
milie und Jugend beantwortet. Auf EU-Ebene
wird das gesamte Lebensmittelrecht einer Re-
vision unterzogen.

Im Interesse der Konsumenten.

Osterreich hat sich in der EU fir eine Kenn-
zeichnung der Herkunft landwirtschaftlicher
Rohstoffe in Lebensmitteln im Interesse der
Osterreichischen Konsumentinnen und Kon-
sumenten eingesetzt. Am 30. Janner wurde
von der Europdischen Kommission ein Vor-
schlag fur eine Verordnung betreffend die
Information der Verbraucher Uber Lebens-
mittel vorgelegt. Diese Verordnung sieht vor,
dass die Herkunft des Rohfleisches bzw. der
Tiere mit anzugeben ist, sofern dieser Vor-

schlag angenommen wird. Wir werden diese
Antwort so zur Kenntnis nehmen und hoffen
auf eine baldige Umsetzung. Wir werden aber
weiter darauf drdngen, dass dann fir den
Konsumenten klar ersichtlich ist, was er kauft,
damit dann nicht irgendwo als Buchstaben-
kombination mdaglichst klein und moglichst
versteckt steht, dass das Rind aus Polen, die
Waurst aus diesem Fleisch, aber eine osterrei-
chische ist. Und wir werden diese Deklarati-
on auch von anderen Produkten verlangen.
Denn es kann nicht sein, dass z. B. das flUssige
Ei im Container aus China ist, die daraus ge-
machten Nudeln aber dann &sterreichische
sind. Oder dass der Konsument glaubt, die
Heidi-Butter ist aus Osterreich, weil die Verpa-
ckung so nettist. Das klein gedruckte NL heif3t
namlich nicht ,Neusiedlersee links’, sondern
,Niederlande”

Direkteinkdufe erwiinscht!

Die Liste der Irrefihrungen von Konsu-
menten liele sich wahrscheinlich noch lange
weiterfUhren. Ich versichere lhnen, dass ich
mich in dieser Angelegenheit weiter bema-
hen werde und ersuche Sie um Ihre Unter-
sttzung, indem Sie lhre Lebensmittel direkt
bei unseren Bauerinnen und Bauern kaufen

GemeindeRAT
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Voranschlag fur 2009

Gemeinderatssitzung am 16. Dezember 2008 Die Entwicklung des ordentlichen Haushaltes auf einen Blick. Die Einnahmen weisen eine Hohe
von 2.151.200 Euro auf. Eine Differenz von 127.100 Euro im Vergleich zum Vorjahr.

Der ordentliche Haushalt weist Einnahmen in Hohe von 2.151.200 Euro
(2008: 2.278.300 Euro) und Ausgaben in Hohe von 2.555.600 Euro (2008:
2.523.400 Euro) auf. Es ergibt sich somit ein Abgang von 404.400 Euro
(2008: 245.100 Euro).

Entwicklung des ordentlichen Haushaltes:
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Der Personalaufwand von Vordernberg belduft sich auf 461.900 € (2008:
493.600 €). Das sind, gemessen am Gesamtaufkommen des ordent-
lichen Haushalts, 18,07 % (2008: 19,56 %). Hier sind auch die Pensions-
fondsbeitrdge der Gemeinden mit 51.300 € (2008: 58.000 €) enthalten.

Personal:
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Der Schuldenstand betragt:

per 1.1.2009 2.973.900 Euro
Zugange 0 Euro
Tilgung 254.30 Euro

Stand per 31.12.09 2.719.600 Euro

Fr Annuitdten sind 2009 359.700 Euro (2008: 346.000 Euro) aufzuwen-
den. Gemessen an den Gesamtausgaben des OH ergibt dies einen An-
teil von 14,07 Prozent (2008: 13,71 Prozent). 303.000 Euro sind durch
zweckgebundene Einnahmen (Mieten, Zinsenzuschisse, Wasser- und
Kanalbenltzungsgebuhren etc.) bedeckt. Fiir 56.700 Euro besteht keine
Bedeckung durch zweckgebundene Einnahmen; es sind hieflr Mittel
des OH heranzuziehen (z. B. Darlehen Hauptplatzsanierung). Der Ver-
schuldungsgrad betrdgt laut den Richtlinien des Amtes der Stmk. Lan-
desregierung 6,21 Prozent (2008: 3,68 Prozent).

Der Stand an Riicklagen betragt:

per 1.1.2009 200.600 Euro
Zugange 24.700 Euro
Abgénge 0 Euro

Stand per 31.12.08 225.300 Euro

Besonders negativ wirkt sich die Anderung des Finanzausgleiches fuir
die Marktgemeinde Vordernberg aus. Ab dem ndchsten Jahr werden
die Ertragsanteile nach dem tatsdchlichen Einwohnerstand berechnet.
Als Stichtag fur die Berechnung der Ertragsanteile flr das nachste Jahr
gilt der 30. Oktober.

Ertragsanteile

Dies bedeutet Mindereinnahmen von 144.300 €, wobei die Beitrdge, wel-
che die Marktgemeinde Vordernberg zu leisten hat (div. Mitgliedsbeitrdge,
Schulerhaltungsbeitrage, Rettungsbeitrag etc), nach dem Ergebnis der

2006 2007 2008 2009
€783.700 €844300 €931.100 €786.800

Volkszéhlung bemessen werden. Der auRerordentliche Haushalt weist keine
Einnahmen und Ausgaben von 237.000 €, somit einen Abgang in derselben
Hohe auf. Es wird darauf hingewiesen, dass im Voranschlag keine Bedarfs-
zuweisungen beriicksichtigt wurden, da (noch) keine Beschlisse der Lan-
desregierung dazu vorliegen. Die Gesprache Uber die Gewdhrung von Be-
darfszuweisungsmittel haben stattgefunden; es stehen der Marktgemeinde
Vordernberg flr das Haushaltsjahr 09 in Summe 290.000 € zur Verfligung.

GebUhren indexiert

Gemeinderatssitzung am 16. Dezember 2008 Die Gebiihren werden der Indexentwicklung
angepasst. Betroffen sind u. a. Mieten, Pachtentgelte, Hundeabgaben und Miillgebiihren.

n den umliegenden Gemeinden ist es be-

reits Ublich, dass Gemeindeabgaben und
-gebuhren der jahrlichen Indexentwicklung
angepasst werden.

Dem Index angepasst.

Der Gemeinderat hat in seiner letzten Sit-
zung ebenfalls den Beschluss gefasst, dass
die Abgaben und Gebdhren jahrlich der In-
dexentwicklung - als Basis gilt der Verbrau-
cherpreisindex 2008 (VPI 2008) — angepasst
werden. Uber das tatsichliche Ausmal der
Erhéhung ist jedoch immer ein eigener Be-
schluss im Gemeinderat erforderlich.

Wasser, Kanal und Hunde.

Dies betrifft folgende Abgaben, soweit
nicht in Vertrdgen eine Indexanpassung vor-
gesehen ist:

- Abgabe fir das Halten von Hunden
- Wasserverbrauchsgebuhr
- Wasserleitungsbeitrag

- Zahlergebihren

- Kanalbenttzungsgebihr
- Kanalanschlussgebthr

- Mieten
- Pachtentgelte

- BenUtzungsgebthren fur Kultursaal, Bar-
barasdle, Turnhalle, Aufbahrungshalle und
vieles mehr

+ Anerkennungszinse

- Mullgebihren

Pachtvertrag

Gemeinderatssitzung 16. Dezember 2008:
Vermietungen und Verpachtungen.

achdem die Marktgemeinde Vordern-

berg das ehemalige Magazingebdude
und umliegende Grundflachen im Bereich
des Bahnhofes Vordernberg-Markt von den
OBB gekauft hat, wurden in der letzten Ge-
meinderatssitzung die von den OBB (ber-
nommenen Pachtvertrdge beschlossen.

Dies betrifft folgende Pachter:
a. Friedrich Tilli, Rotzstralle 10

b. Ferdinand Hudelist, Rotzstralle 8
¢. Maria Gumbhold, RotzstraBe 10
d. Otmar Adamer, Bahnhofstral3e 3

Pachtvertrag fiir Wochenendhaus.

Weiters wurde in der Sitzung ein Pachtver-
trag fur das Wochenendhaus Laufstrale 30
mit DI Christian Locker, Schénauweg 10, ge-
nehmigt.

Finanzen sind begrenzt!

Gemeinderatssitzung am 16. Dezember 2008: Die geplante Erzherzog-Johann-Gedenkveranstaltung sprengt leider die finanziellen Mittel der
Marktgemeinde Vordernberg. Die Gemeindeverantwortlichen bedauern den Entschluss sehr.

Die Marktgemeinde Vordernberg beschaf-
tigte sich bereits seit langerer Zeit sehrin-
tensiv mit dem in diesem Jahr stattfindenden
Gedenkjahr anldsslich des 150. Todestages
von Erzherzog Johann.

Bereits im Janner 2007 wurden diesbezlig-
lich Bemihungen angestellt, unter anderem
ein Projekt im so genannten ,Raithaus” zur
Umsetzung zu bringen, wobei erste Kontakt-
aufnahmen bis in das Jahr 2003 zurlickrei-
chen. In den letzten Monaten gab es in enger
Zusammenarbeit und Abstimmung mit dem
Verein ,Steirische Eisenstral’e” ebenfalls zahl-
reiche Arbeitssitzungen, die zum Ziel hatten,
ortliche bzw. regionale Schwerpunkte anldss-
lich dieses Jubildums zu setzen.

Konkrete Realisierungsschritte.

Ein relativ exaktes Rahmenprogramm
konnte erarbeitet werden und es wurden
bereits konkrete Realisierungsschritte einge-
leitet beziehungsweise gesetzt. So sollte am

29. und 30. August 2009 ein steirisches Berg-
manns- und Erzherzog-Johann-Trachtenka-
pellentreffen stattfinden.

Weniger Finanzmittel als 2008.

Bedauerlicherweise hat uns in dieser Situ-
ation die Budgeterstellung und mittelfristige
Finanzplanung eingeholt und es musste
festgestellt werden, dass die Marktgemeinde
Vordernberg aufgrund der Anderungen im Fi-
nanzausgleichsgesetz im Haushaltsjahr 2009
rund 144.000 Euro weniger an Finanzmitteln
aus dem Titel ,abgestufte Ertragsanteile” er-
halten wird. Dass sich der Abgang im ordent-
lichen Haushalt dadurch auf Uber 400.000
Euro erhoht, sei in diesem Zusammenhang
nur am Rande erwahnt.

Veranstaltung entfillt.

Es wurde daher der einstimmige Beschluss
gefasst, dass in Anbetracht der katastrophalen
Finanzsituation keine Veranstaltungen anldss-

lich des Gedenkjahres,150. Todestag von Erz-
herzog Johann” von der Gemeinde durchge-
fuhrt werden, die nicht zu 100 Prozent durch
entsprechende Einnahmen bedeckt werden
konnen.

Zwingende Finanzsituation.

Die Gemeindeverantwortlichen bedauern
diese Entscheidung, aber die angespannte Fi-
nanzlage zwingt uns zu diesem Schritt.

T -
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Fin kunterbuntes Fest

Fasching im Kindergarten: Eqal ob fiir GrolS oder Klein — Fasching istimmer eine ganz besondere Zeit. Die Krapfen schmecken einfach unwider-
stehlich und das bunt Verkleiden macht viel Spaf. Vor allem die Kindergartenkinder konnten ihr Faschingsfest kaum erwarten.

\/\/ie die Zeit vergeht! Ein halbes Kindergar-
tenjahr ist nun schon vorbei. Der Winter
neigt sich schon dem Ende zu und der Frih-

ling lasst hoffentlich nicht mehr allzu lange
auf sich warten. Um diese Zeit im Jahr wird im
Kindergarten Vordernberg ein Fest gefeiert,

auf das sich die Kinder meist ganz besonders
freuen:
Das Faschingsfest

Um den Fasching dieses Jahr noch bunter
zu gestalten, gab es heuer eine Farbenwoche.
Ziel dieser Woche war es, gemeinsam mit den
Kindern einzelne Farben wahrzunehmen und
natdrlich auch zu benennen.

Jeder Tag war in dieser Zeit einer anderen
Farbe zugeteilt und nach dieser richtete sich
der Kindergartenalltag. Die Kleidung der Kin-
der, der Inhalt der Bilderbicher und sogar die
Farbe unseres Essens waren dank Lebensmit-
telfarbe jeden Tag einer Farbe zugeordnet.

Nach so einer aufregenden Faschingszeit
und erholsamen Semesterferien freuen wir
uns im Kindergarten nun schon sehr auf Os-
tern und nattrlich ganz besonders auf den
Osterhasen.

Masken auf dem Eis

Maskeneislauf: Am 24. Janner 2009 ging es auf dem Eislaufplatz in der Schonau rund. Zahlreiche kunterbunte Masken tummelten sich auf dem
qut praparierten Eis und hatten jede Menge Spals.

arbenprachtig und vor allem sehr kreativ
waren sie alle, die zahlreichen Masken, die
sich kidrzlich auf dem Eislaufplatz tummelten.

Gut gelaunt.

Und genauso gut gelaunt prasentierten
sich auch ihre Trdger aus Vordernberg und
Umgebung.

Traditioneller Maskeneislauf.

Die Sektion Eislaufen des BBSV veranstalte-
te am 24. Janner 2009 das beliebte und schon
zur Tradition gewordene Maskeneislaufen auf
dem Eislaufplatz in der Schénau.

Optimales Eis.
Die Bemuhungen der verantwortlichen

Vereinsfunktionare, den Eislaufern immer ein
optimales Eis zu bieten, wurden heuer beson-
ders durch eine grol3e Akzeptanz des Eislauf-
platzes honoriert.

Dementsprechend konnte Fritz Debevec
an diesem Tag auch eine grolle Anzahl an
Masken begrif3en.

H:. i J i " ,;'ﬁuﬁ“

Das Leben der Stmpfrin

e : i

Fortsetzungsgeschichte der geborenen Dellatorrin Maria Elisabeth Stampfer: Das Haushiichl der Stampferin.

m selben Jahr (1672) hab'ich einen Fall ge-

tan und bin grofles Leibes gewest. Gleich
neben dem Herd bin ich mit beiden Fillen
ausgestraucht und bauchlings auf den Herd
gefallen, hab' also dem Kind einen groflen
Schaden getan und das Kind tot geboren;
es ist ganz blau gewest. Hab' nachher arge
Krankheiten mussen ausstehen und das hat
schier drei Jahre gewahrt. Gott hat mir aber
gnadig wieder geholfen. Jenes Kind ist ein Bi-
bel gewest und schon auf der Zeit — ist aber
eh das Unglick kommen.

Eva Maria Stampferin versprochen.

Im Jahre 1677 ist Herr Hiertel zu Judenburg
mit unserer Eva Maria Stampferin versprochen
worden. Wir seind selbst in Judenburg gewe-
sen und haben seine Hauswirtschaft besich-
tigt, die uns in allem gar wohl gefallen, und
haben hernach ordentlich ein rechtes Ver-
sprechen gehabt und sind all zwei gar wohl
kontent mit einander gewesen. Er selbst ist
spater auf den Grazer Markt gereist, hat unten
eine hitzige Krankheit bekommen, ist kranker
heim nach Judenburg gereist und hat grad
damals den Kummer erlebt, dass man ihm
ins Gewolbe hat eingebrochen. Seinen Ubeln
Zustand hat man uns auch nicht recht ge-
standen, sondern alleweil vertuscht, bis es mit
ihm aus ist gewest. Hat vielleicht auch keine
rechte Wartung nit gehabt, dass die Krankheit
gar so hat Uberhand genommen und er also

in Gott seliglich entschlafen ist. Hab' nachher
die Everl in einem Trauerkleid zur Bestattung
nach Judenburg geschickt, hab" auch einen
schénen grinen Brautkranz von Rosmarin
binden und mittragen lassen; den hat sie ihm
auf den Kopf gelegt und mit ins Grab gege-
ben. Hatt' ihr schon ehvor ein Brautgewand
und andre Sachen geben, was nun alles ver-
blieben ist und noch ein Stick Geld auch
verschafft. Sie hat gro3es Leid getragen und
nachher lange nicht geheiratet. Weils Gott so
hat haben wollen, miussen wir alles in seinen
Willen befehlen und mit Geduld hinnehmen,
bis er uns wiederum segnen tut.

Dem sei Lob und Dank.

Im Jahre 1677 ist nachher Herr Georg Andra
Kérner zu uns kommen. Ist die Everl grad in
der hitzigen Krankheit gar krank gewest; dass
ich vermeint, sie wird ihrem Brautigam nach-
fahren. Hat Herr Kérner seine Lieb’ zu meiner
zweiten Tochter Anna Elisabeth gefasst; ist
ihm auch versprochen und die Hochzeit bald
gehalten worden. Im Jahre 1679 sind Herr
Korner und seine Ehewirtin (all zwei) an der
hitzigen Krankheit ganz auf den Tod dahin
gelegen und wir haben schon gemeint, es
wadr’aus mit ihnen; aber der allméchtige Gott
hat all beiden wieder den lieben Gesund ver-
liehen: Dem sei Lob und Dank gesagt dafur.
Sie hausen gottlob gar einig und friedlich mit
einander und hat ihnen Gott schon zwei Kin-

der auch geben, das élter Maria Elisabeth, das
ander Georg Balthasar. Er geb'ihnen noch fer-
ner Glick und Segen und ein Leben zu Seiner
hoheren Ehre. Anno 1679, den 4. Oktober, hab’
ich mit Gottes Gnad zehn Kinder am Leben
gehabt; wenn er mir die Gnad schenkt, sie als
brave Menschen aufzuziehen, so will ich ihn
bitten, dass er mir keines nimmt. Ein ehrliches
und gut’s Stlckl Brot hat er mir wohl auch
dazu gegeben und dafir sag’ich ihm hundert
und tausendmal Dank.

Flinf Sohne:

- der dlteste mit Namen Hans Josef Stampfer,
- der zweite Hans Friedrich,

- der dritte Franz Adam,

- der vierte Karl Siegmund,

- der flinfte Ferdinand Vinzentius.

Den Franzl hat Herr Springenfels aus der hei-
ligen Tauf gehoben, die vier andern aber Herr
Johann Simon von Leuzendorf.

Flinf Tochter:

- die dlteste Eva Maria Stampferin,

- Anna Elisabeth,

- Maria Barbara,

- Maria Margareta,

- Katharina Konstantia.

Unser groBer Gott nehme sie alle in seine
heiligen finf Wunden auf und verleih’ ihnen
nach diesem zerganglichen Leben die ewig
wahrend Freud’und Seligkeit, amen.
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Jetzt wird gefastet!

Fasten vor Ostern: Gentisslich mit Gemiise. Zwischen Aschermittwoch und Ostern soll man eine Fastenzeit einlegen. Aber iibertreiben soll man
es auch nicht so wie die Anachoreten, denen nur sieben Oliven als Tagesnahrung zur Verfiigung standen.

Nach christlichem Verstandnis sollen die Tage
zwischen Aschermittwoch und Ostern eine
Fastenzeit sein. Man muss es ja nicht gleich
so rigoros angehen wie die alten Anacho-
reten, jene frihchristlichen Eremiten, denen
sieben Oliven als Tagesnahrung ausreichten.
AR einer dieser Hungerkunstler acht, beging
er die Stinde der Vllerei, begniigte er sich mit
sechs, verstiel3 er gegen die Stinde des Stolzes.
Hingegen wird jeder Feinschmecker und jede
Feinschmeckerin, ob ihnen die kirchlichen
Verhaltenslehren sozusagen wurst sind oder
ob sie brav bis Karfreitag fasten und das Ho-
helied auf das liebe Gemuse, die netten Korn-
derln, den guten Salat und die freundlichen
Fische singen, mit Freuden dem Pater Anselm
Bilgri, ehedem fur die Wirtschaft im Kloster
Andechs am Ammersee tatig, zustimmen, der
wohl Enthaltsamkeit fordert, doch gleichzei-
tig bekennt:,Fasten muss genossen werden.”

Fische liberlebten Sintflut.

Diese groBmditige Devise haben schon die

alten Klosterbrider beherzigt. Beispielsweise
ist fir Abtstafeln das Fleisch von Rindern oder
Gansen frikassiert, danach gebraten und in
Form von Fischen aufgetragen worden. Fi-
sche gelten bekanntlich als Fastenspeise, was
damit begriindet wird, dass sie die Sintflut
Uberlebt haben. Spitzfindige Geistliche erklar-
ten deshalb kurzerhand alle Tiere zu Fischen,
die in und am Wasser leben: Biber, Krebse, Fro-
sche, aber auch Stockenten und Schildkréten.
Und es soll laut Chroniken schon Ménche ge-
geben haben, die ein Spanferkel in die Kirche
trugen, es auf den Namen ,Karpfen” tauften
und sodann ungerihrt verzehrten.
Nun ist es keine neue Erfahrung, dass der
Mensch in Zeiten des Uberflusses gerne mit
der MaRigkeit kokettiert. Feinschmecker, de-
nen Kalbsstelzen und Buttersaucen gestern
noch ein unbedenkliches Stlick Tafelgenuss
waren, singen zumal in der Fastenzeit das Ho-
helied auf Yin und Yang. Sie goutieren sich an
Schrotkost, |6ffeln Muslis, trinken Krautertees,
knabbern Moéhren, schwdrmen vom schwe-
relosen Essen. Das liebe Krdutlein, das suf3e
Koérnderl!

Einige Zeit lang verzichten.

Seltsam ist zwar, dass einige jener militanten
Okokostler saftlos wirken, verhdrmt wie der
personifizierte Verrat am Genuss. Aber wer
in fleischloser Kost nicht sein alleiniges Heil

sieht, sondern eine Einlage zwischendrin,
kann durchaus von Zeit zu Zeit genusslich auf
Rind, Gans und Co. verzichten.

Feindseligkeiten zwischen Fleischtigern
und notorischen Kérndl-Gurus sind sowieso
ebenso unndtig und Uberflissig wie ein To-
matenfleck auf einem weilen Hemd. Gewiss
ist ein frohlich verspeister Schweinsbraten
geslinder als eine lustlos geldffelte Grau-
pensuppe, doch muss es zwischen Fleisch
und Gemdse keine Gegensdtze geben. Eine
Lauchterrine vermag wie eine Gemusestlze
die Sinne zu charmieren. Kdstliche Wonnen
vermittelt ein Ragout aus eingelegten Stein-
pilzen (oder frischen Champignons), Artischo-
cken, Blumenkohl, Karotten und Kerbel, alles
apart getriffelt und mit einigen Tropfchen
altem Balsamessig parfiimiert.

Da erblasst die altbirgerliche Gemuseplat-
te vor Scham. Hinreil3end schmeckt auch ein
Spaghetti-Ragout mit feinem Gemdse, wofur
u. a. fein geschnittene Gurken, Artischocken,
Champignons, Blumenkohl, Erbsen und Mor-
chelnweichgedinstetund mitdengekochten
Nudeln in Olivendl sanft angerdstet werden.
Wichtig bei allen Fastenspeisen ist die Beach-
tung einer biblischen Mahnung:,So ihr aber fa-
stet,solltihrnichtsauersehenwiedieHeuchler!

August F. Winkler

Das Ei

b ein Ei frisch ist, erkennt man GUbrigens

daran, dass es, in eine Schissel voll Was-
ser gelegt, am Boden liegen bleibt. Altere
Eier richten sich auf oder schwimmen gar.
Der Grund ist einfach: Durch die Schale ver-
dunstet Feuchtigkeit und es bildet sich eine
immer gréler werdende Luftkammer. Ein
mittelgroBes Ei enthalt nebst Wasser, Fett,
Mineralien, Lezithin und Vitaminen vor allem
im Dotter etwa sieben Gramm hochwertige
Proteine — und das alles unabhédngig von der
Farbe der Schale.

SchlieBlich sind ,Eier eine Sdule der Kiiche’,
wie es im Appetit-Lexikon von Habs & Ros-
ner aus dem Jahre 1894 heillt. Ahnlich hat
es Grimod de la Reyniere gesehen, der erste
Gastro-Kritiker, der vor 200 Jahren meinte,
nehme man den Kdchen die Eier weg, wirde
deren Kunst elend zusammenbrechen. So ist
es: Eier geben Mehlspeisen die goldene Farbe,
Saucen den Halt und Aufldufen deren stolze

Hohe. Um zu ermessen, was sich Kéche alles
mit Eiern ausgedacht haben, muss manin He-
rings ,Lexikon der Ktiche” nachschauen:Rund
600 Ei-Variationen sind dort penibel verzeich-
net wie beispielsweise Eiernockerln a la Rot-
tenhofer.

Heute unterscheiden Feinschmecker grob
die Eier aus industriell strukturierter Mas-
sentierhaltung von denen, die so genannte
,gltckliche Hihner” unter dem Patronat eines
Hahns im kleinbduerlichen Hof frei umher-
laufend und scharrend legen. Letztere sind
aromatischer, duftiger. Weit differenzierter
hat sich Guy de Maupassant um 1900 mit der
Qualitatsfrage auseinandergesetzt:, Wie selten
sind doch heutzutage wirklich gute Eier mit
rétlichen Dottern und dem richtigen Aroma.
Ganz besonders penibel bin ich bei der Fut-
terung meiner Hihner. Was das Tier an Futter
zu sich genommen hat, die Quintessenz sei-
ner gesamten Nahrung - all das muss man
mitschmecken kdnnen. Wie viel besser wiir-
den die Menschen essen, wenn sie auf die-
sen Punkt mehr achten wirden.” Wohl wahr,
schon ein Fest fUrs Auge ist ein mit solchen
Bauerneiern luftig gezaubertes Ei-Soufflé,
apart serviert in der ausgehohlten Eierschale.
Sinnliches Vergniigen bereitet ein mit Gefli-
gellebermus gefllltes ,Rouener Omelette’,
hinreilend schmecken Spiegeleier nach ,Niz-
zaer Art” auf geschmolzenen Tomaten, ver-
mischt mit Estragon sowie Sardellenstreifen.

Spiegelei mit wei3en Triiffeln.

Delikat ist ein Spiegelei auf Spinat mit wei-
Ben Truffeln (ersatzweise parfimiert mit Truf-
feldl). Schwarze Triffel (haben noch bis Ende
Mérz Saison) vervollkommnen Ruhreier. Raffi-
nesse haben wéchsern gekochte Siebenmi-
nuteneier, halbiert, serviert auf Erdapfelpiree
mit Kresse und flankiert von einer geschmei-
digen Senfsauce - oder echtem steirischen-
Bauernkdrbiskernol.

Dieses Ei a la Therese ist nicht so kostbar
wie das,Liebestrophde” genannte Schmuckei
des
beriihmten Juweliers Fabergé, das Zar Niko-
laus Il. an Ostern 1905 seiner Frau schenkte,
aber es ist tausendmal leckerer. Hauptsache
bei einem Ei ist namlich, dass sich im tiefgel-
ben Dotter so etwas wie die Erinnerung an
die Sonne Uber dem Bauernhof spiegelt.

August F. Winkler

Apostelbrot war Kult

Osterbrezel: Kultgebdck am Griindonnerstag. Lust auf Apostelbrocken? Nein? Diirften aber gar nicht so schlecht schmecken, die gebackenen
MehInudeln mit Apfelschnitten und Rosinen, eine Art, Arme Ritter”.

rGher, als der GroRvater noch die Grof3-

mutter nahm, gab es fur jeden Tag der
Karwoche sowie den eigentlichen Ostertag
spezielle Mehlspeisen. Ein Kultgebéck fir
den Griindonnerstag war beispielsweise das
JApostelbrot’, auch ,Handelbrot” genannt.
Der Name ist verbunden mit der christlichen
FuBBwaschung am Griindonnerstag, lateinisch
,Mandatum”.

Es handelte sich um ein Opferbrot, das an
Beddirftige verteilt wurde. StiRe Nachfolger
dieses alten Ostergebdcks sind die schwa-
bischen ,Apostelbrocken”: gebackene Mehl-
nudeln mit Apfelschnitten und Rosinen, eine
Art, Arme Ritter”.

Brezel, Kringel und Co.

Ein typisches Ostergebdck sind Kringel und
Brezeln von unterschiedlicher Gro3e mit Zu-
sdtzen von Anis, Rosenwasser oder Marzipan,
Uberzogen mit Zuckerguss oder bestreut mit
Mandeln. Vor allem der Brezel wurden wun-
dersame Kréfte zugesprochen: Wer sie Griin-
donnerstag a3, blieb das ganze Jahr tber von

Krankheiten und anderen Plagen verschont.
Der Kringel galt als Mittel gegen Fieber, und
wenn die schwabische Bduerin ihrem Mann
am Ostermorgen einen Kuchen aus Karfrei-
tagseiern brachte, wollte sie eindeutig seine
Liebeskraft starken.

Ostermanner, Brothennen, gebackene Hasen,
Kreuzbrote (meist Hefebrotchen mit Gewdr-
zen und eingekerbtem Kreuz) und stl3e Fla-
den - die Auswahl ist grof3, wobei jede Region
ihre eigenen Rezepte pflegt. In Baden hat der
Osterfladen einen Belag aus Reis oder GrieR3,
Eiern, Zucker, Rosinen und Zimt. In Rostock
hingegen wird ein Osterfladen gebacken, der
aus Semmelteig, Butter, Zucker, Zitronen, Ro-
sinen und Korinthen besteht.

Geback, durch das die Sonne scheint.
Wann die Brezel erfunden wurde, weif§ man
nicht genau. An Legenden besteht jedenfalls
kein Mangel. Angeblich war es der Uracher
Hofbécker Frieder, der anno 1477 ein Geback
fertigen musste,,durch das dreimal die Sonne
scheint’, widrigenfalls er hingerichtet worden

wadre. Sein Verbrechen: Er hatte minderwer-
tiges Brot gebacken. So streng wurde damals
mit handwerklichen Schlampern gerechtet.
Das ,Deutsche Brotmuseum” in Ulm prasen-
tierte den schwabischen Backtuftler in einer
Ausstellung als den groSen Mann der Brezel,
deutete aber gleichzeitig an, dass es sich um
ein Marchen handeln kénne. ,Gebildbrote”
werden kaum von heute auf morgen kreiert,
und schon gar nicht von Todeskandidaten.

So wird es ewig im Dunkel der Kulturge-
schichte bleiben, wo und wann die erste Bre-
zel aus dem Backofen gezogen worden ist. Bei
Goethe ist darlber nichts zu lesen, auch Schil-
ler hat die Brezel praktisch totgeschwiegen.
Und selbst die Philosophen, Kant inklusive,
die doch sonst nicht leicht etwas anbrennen”
lassen — geistig, versteht sich —, sind an die-
sem Gegenstand achtlos vorlibergegangen,
obwohl ein guter Backer bei dessen Anferti-
gung allerhand Willen und Vorstellung auf-
bringen muss.

August F. Winkler
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Der Lenz klopft an die Tur

Friihling: Eine Hommage an die griine Magie mit Barlauch-Spaghettini und Co. Er kommt leise, auf Zehenspitzen und meist iiber Nacht. Noch
nie ist es einem Menschen gelungen, ihn zu ertappen.

uf einmal ist er da, man riecht ihn und

fuhlt ihn: IHN, den Frahling, den herzlich
willkommenen Erneuerer des Jahres und der
Sinne. Frihlingszeit ist Auferstehungszeit! Die
Erdkruste beginnt sich zu erwdrmen und die
Geflhle dehnen sich. Die Kérperchemie ver-
andert sich mit der Folge, dass die schwere
Bratenpfanne weggelegt wird und die Lust
auf heitere, ja frivole Weilweine die auf kapi-
tale Rote zumindest zeitweilig Uberwiegt. Der
Fruhling weckt die angenehmsten Geflhle,
nicht nur jene zwischenmenschlicher Art.
Er ist auch der Impressionist unter den Jah-
reszeiten, die Saison der frischen Salate und
Krauter.

Ein geheimnisvoller Trieb.

Der Mensch geht, wie von einem geheim-
nisvollen Trieb bewegt, auf den Markt, in den
Garten oder in die Natur, wo zartwdirzige
Krauter, sich skurril spreizender Léwenzahn,
Barlauch und junger Knoblauch ahnungsvoll
nach der neuen Saison duften. Man muss kein
dickes Krauterlexikon studiert haben, um zu
wissen, dass die grinende Natur eine grol3e
Apotheke ist und der wunderbarste Selbst-
bedienungsmarkt fir gesundheitsbewusste
Feinschmecker. Ein paar Grundkenntnisse,

ein offenes Auge und ein Taschenmesser ge-
ntgen, um im Frihling bei Spaziergdngen
Uber Wiesen und durch Walder essbare Wild-
pflanzen zu ernten. Gesat hat der liebe Gott:
Brennnessel, Barlauch, Lowenzahn, Ganse-
blimchen, Brunnenkresse, Sauerampfer, Wie-
senkerbel, Spitzwegerich und Co.

Ganseblimchen schmicken und wirzen
Kartoffelsuppen. Der skurril sich spreizende
Lowenzahn mit dem edelbitteren Aroma
macht sich gut mit lauwarmem Erdépfelsalat.
Die jungen, zarten Blatter des Sauerampfers
bereichern Salate, Suppen, Saucen. Kleine
Brennnessel: delikat als GemUse (wie Spinat)
oder, klein gehackt, in Suppen und Salaten.
Brunnenkresse: prickelnde Wirze zu Salaten,
Quark, Kartoffeln, hellen Saucen — obendrein
sehr gesund, weil reich an Vitaminen, Eisen,
Jod. Bérlauch: geféllt als Suppe, macht Salate
und Aufldufe pikanter, schmeckt auch herrlich
pur, grob gehackt und grolSmutig aufs Butter-
brot drapiert.

Barlauch-Spaghettini: Frithlingsmagie.
Ein Frahlingsgericht par excellence sind
Barlauch-Spaghettini: Nudeln kochen (in finf
Minuten sind sie al dente), Barlauch in Streifen
schneiden, eine entkernte Chilischote fein ha-

cken. Butter und Olivendl in einer Pfanne er-
hitzen, die Chilischote kurz anbraten, danach

die abgetropften, doch noch hei3en Spaghet-
tini und den Barlauch dazugeben, salzen und
abschmecken. Die gesammelte griine Magie
findet sich in einem Salat von Wildkrautern,
delikat angemacht mit Sherryessig, Olivendl,
etwas Senf und Limonensaft nebst einer sehr
kleinen Prise Zucker. Dazu passen Spiegeleier.
Dieses gesammelte Griin soll, wie es in einem
Krauterbuch aus dem 16. Jahrhundert ver-
heilBungsvoll heil3t, selbst notorische Zecher
am Morgen danach ,munter und wacker”
machen. Wie schon! Das ist die wundersame
Kraft des Griinen und der Bliten, die uns jedes
Jahr aufs Neue begltickt. Die Winterschlacke
|6st sich, die Seele offnet sich und aus der Kii-
che kiinden 1001 Aromen vom Frihling, dem
grol3en Charmeur.

Solche Gefiihle stellen sich in Vordernberg
und rund um den Prabichl zwar naturgemal
einige Wochen spdter ein als etwa im Grazer
Becken, aber daflr erlebt man den Friihling
eben zwei Mal hintereinander: bei Besuchen
im Tal und dann vollendet zu Hause am Berg.

Herzlich Ihr Dorfschreiber

Foto: iStockphoto.com
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Zickiger Kase mit Geschmack

Roswitha Tscheliesnig: Die Frau, die mit den Ziegen tanzt. Der Traum vom besten Bergziegenkdse der Welt. 40 Ziegen betreut die Landwirtin und
kennt jede personlich mit Namen. Kein Wunder also, dass sich die Bio-Bauerin mit ihren Lieblingen verwandt fiihlt.

Man erzéhlt im 21. Jahrhundert, der Epo-
che des Computers und der Reise zum
Mars, keine Marchen. Aber wenn sich eine
Geschichte wie ein Marchen anhért, dann
darf sie auch so beginnen. Also: Es war einmal
eine Frau, die hatte die Vision von einem der
besten Bergziegenkdse der Welt. Und siehe
da, Roswitha Tscheliesnig hat diesen kiihnen
Traum verwirklicht, ja viel mehr noch: Sie hat
aus unverfdlschter Rohmilch einen Ziegen-
hartkdse mit dem aparten Namen ,Caprissi-
mum” geschaffen, der von Feinschmeckern
unisono mit der Fachwelt zu Geschmacks-
wundern gezahlt wird. Sie wurde zur Frau, die
mit den Ziegen tanzt.

Kéase in all seinen Fassetten.

Es ist ein Vergnlgen, der im oststeirischen
llz auf einem Bauernhof geborenen Roswitha
zuzuhoren, wenn sie Uber Kase im Allge-
meinen, Ziegen im Besonderen und Uber
den Beginn ihrer Kaserei spricht, die fur sie
Passion und Profession in einem ist. Ihre bej
Alltagsthemen schon melodische Stimme
bekommt ein schmeichelndes, ja verfihre-
risches Timbre. Und wenn sie dann mit sanfter
Bewegung ein Stliick vom ,Caprissimum” ab-
schneidet — Capra ist der lateinische Name
fUr Ziege! -, tut sie es wie mit einer Gottes-
gabe. Nun kénnte man meinen, die Bduerin
und Geschéftsfrau spielt glanzend Theater,
sozusagen ein Marketing-Solo aus der Hand,
aber das stimmt nicht. Diese Frau liebt ihre
Ziegen, deren gazellenhaftes Aueres sie glei-
chermal3en rihmt wie den wachen Gesichts-
ausdruck, das aufgeweckte Temperament
und das den Menschen zugetane Wesen. In
Vordernberg, dem alpinen Ort mit der groi3-
en kulturhistorischen Vergangenheit, wohnt
und arbeitet Roswitha Tscheliesnig in einem

1769 barockisierten Haus aus dem 12. Jahr-
hundert, grandioser Gewdlbekeller inklusive.
Sie hat Landwirtschaft in Wien studiert, war in
Luxemburg bei einer Naturschutzstiftung ta-
tig, hatte an der Innsbrucker Uni als Assisten-
tin und auf der Salzburger Bleanteck-Alm, am
FuBe des Hochkdnigs, als Sennerin gearbeitet,
bevor sie ihrem Mann Robert, wie sie studier-
ter Landwirt, nach Vordernberg gefolgt war
und hier 2000 die Zucht mit den gdmsfar-
bigen Gebirgsziegen begriindete, einer alten
Bergrasse.

40 namhafte Ziegen.

Inzwischen betreut sie 40 Ziegen und
kennt jede personlich mit Namen. ,Ich liebe
es” schwarmt die idealistische Bio-Bauerin,
,an einem kihlen Morgen meine Nase in
eine warme Ziegenflanke zu stecken und den
Duft einzusaugen — ich merke auch sofort am
Geruch, ob einer Ziege was fehlt. Diese wun-
dersame Stille, die mich frihmorgens umgibt,
ist zu keiner anderen Tageszeit mehr zu erle-
ben und ich empfinde diese Stimmung im-
mer wieder als luxuridses Geschenk. Man ist
nicht verwundert, wenn Roswitha Tschelies-
nig hinzuftgt, sie fuhle sich mit ihren Tieren
verwandt. Der ersten ,absoluten Herausfor-
derung’, eine regionale Késesorte von eigen-
standigem Wert zu schaffen, folgte eine zwei-
te mit dem ,Leobner Hauskdse” Das ist ein
rundlicher Weichkéase aus roher Kuhmilch, die
ihr ein nachbarlicher Partner aus biologischer
Landwirtschaft liefert. Daraus rihrt Roswitha
Tscheliesnig in traditioneller Handarbeit ei-
nen klassischen Rotschmierkdse von cremiger
Struktur und wirzigem Aroma, der drei bis
vier Wochen reift und geschmacklich zwi-
schen einem Reblochon und einem Camem-
bert einzuordnen ist. Das schonste Wort zum

Kédse stammt Ubrigens vom Franzosen Gri-
mod de la Reyniere, einem Mann, der sich das
Leben auch genielerisch durch die Bratrohre
betrachtete und im 19. Jahrhundert das war,
was man heute einen Gourmetpapst nennt.
Er sagte: Kése ist das Biskuit der Trinker" Was
fUr ein prachtvolles Bild! Kése und Wein brau-
chen sich tatsachlich nicht lange zu suchen;
sie bedurfen und ergdnzen einander wie Lie-
bende, und wenn ein einsames Glas Wein der
Gesellschaft bedarf, so findet sich kein besse-
rer Partner als Kase. Alles Kase? Beim ,Capris-
simum” sowie dem ,Leobner Hauskdse” aus
der Vordernberger Hofkdserei kann das nur
lauten: alles palettil

Auaust F. Winkler

Hofkaserei Tscheliesnig:

Der ,Caprissimum” ist ein Bergziegen-

hartkase, handgeschopft aus Rohmilch,
der mind. sechs Monate lang im Gewdl-
bekeller reift und ein feinwiirziges Aroma
entwickelt. Ab Hof kostet das Kilogramm
25 Euro. Die Rohmilch fiir den ,Leobner
Hauskdse” stammt von Braunviehki-
hen einer benachbarten biologisch ge-
fuhrten Landwirtschaft. Der Weichkase
reift drei bis vier Wochen und entwickelt
ein kréftiges Aroma. Ab Hof kostet das
Kilo 17,50 Euro. Beide Kasesorten gibt es
auch in Bioldden.
Kontakt: Hofkaserei Tscheliesnig, Haupt-
straBe 117, 8794 Vordernberg, Tel.:
0664/5926156, roswitha.tscheliesnig@
gmx.at
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Amtshtbl Vordernberg
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Das Amtshiibl befindet sich gegeniiber der Laurentikirche in der Laurentistral3e 2. Der Vordernberger Amtmann bekam dieses Anwesen zu
Beginn des 17. Jh. zugewiesen, damit er seinen Bedarf an Holz sowie Heu und Streu fiir Pferd und Co. im Wirtschaftsgebdude decken konnte.

\/\/ie man aus der sich im Laufe der Zeit
eingebiirgerten Bezeichnung Amtshibl
schlieBen kann, handelt es sich um eine kleine
wirtschaftliche Einheit.

Ankauf der Hube fiir die Bediirfnisse des
landesfiirstlichen Amtmannes in Vor-
dernberg.

Das Anwesen bestand aus Haus, Stadel,
Garten, Wiese und Wald. Es gehorte im 16.
Jahrhundert dem bedeutenden Eisenerzer
Radgewerken Georg Scheichl, der aufgrund
seines protestantischen Glaubens abwandern
musste und seine Glter seinem Vordernber-
ger Schwager Georg Reinprecht verkaufte.
Georg Reinprecht zog in der Folge nach In-
nerberg/Eisenerz und bot im Jahr 1602 den
Verkauf der bis dahin als ,Tauscher guett”
bezeichneten Hube zur Abdeckung seiner of-
fenen Verbindlichkeiten an den Landesfiirsten
an. Der Landesherr nahm das Angebot an,
zumal das Amtshaus in Vordernberg damals
keinen Wirtschaftsbetrieb fur die Versorgung
mit Holz, Heu und Streu hatte. Er verzichtete
daftr auf den Wald am Taxberg, den er kurz

zuvor an Schulden statt vom Markt Vordern-
berg erworben und zur Nutzung fir den Vor-
dernberger Amtmann reserviert hatte. Der
Markt bekam den Wald zurtick, doch wurden
die auf der Hube lastenden Geld- und Holzab-
gabeverpflichtungen auf den Taxberg Uber-
schrieben. Lediglich der,Uberzins" zugunsten
der damals noch als Elisabethkirche bezeich-
neten Pfarrkirche sollte von der Amtskasse
bestritten werden. Aus der auf Pergament
verfassten Verkaufsurkunde wird die genaue
Lage des Gutes beschrieben: Es grenzte mit
der unteren Seite an die allgemeine Strafe.
Seitlich war es von der Stadelwiese, die da-
mals Barbara Neuburger gehorte, und von der
Turingwiese Valentin Reichenauers eingefasst.
Die ruckseitige Begrenzung endete mit dem
Wald ,bis in alle Hohe des Steins” (Vordern-
berger Mauer). Die Hube sollte fortan dauer-
haft mit dem Amt in Vordernberg verbunden
sein und dem jeweiligen diensthabenden
Amtmann zur Verfiigung stehen. Durch den
Besitzwechsel birgerte sich die Bezeichnung
LAmtsgut” ein. Erst als die Bergbehorde zu
Beginn des 19. Jahrhunderts nach Leoben

verlegt wurde, ging das Amtshibl wieder in
Privatbesitz Uber.

Der Brand des Amtshiibls im Jahr 1644
und dessen Wiedererrichtung.

Am Samstag, dem 23. Juli 1644, brannte das
Amtshibl samt Stadel und Stallgebadude vol-
lig ab. Auch das gegentberliegende Messner-
haus, der ehemalige Pfarrhof und das Dach
der Laurentikirche wurden ein Raub der Flam-
men. Durch die Hitzeentwicklung schmolzen
die Glocken der Kirche. Die Radmeister bezif-
ferten allein die Kosten fir die Wiedererrich-
tung der Kirche mit mindestens 4.000 Gulden.
Uber die Brandursache wird in den Quellen
nicht weiter berichtet. Seitens des Marktes
unterblieben Nachforschungen und Vorwdr-
fe an den Amtmann, zumal man auf dessen
Autoritat fir das Ansuchen einer Bauhilfe — ei-
ner so genannten ,Brandsteuer” — beim Kaiser
angewiesen war. Der Magistrat stellte dem
Vordernberger Amtmann sogar 40 Stdmme
Holz fur die Bauarbeiten zur Wiedererrichtung
des Amtshibls kostenlos zur Verfiigung. Der
Vordernberger Amtmann bezifferte den Auf-

wand fur die Wiedererrichtung des Hauses
samt Stadel und Stallung in einem Schreiben
an Grazer Behorden nach Einholung der Ko-
stenvoranschldge mit mindestens 440 Gul-
den. Er liel} sogleich Holz féllen und andere
Baumaterialien heranschaffen, um mit dem
dringend nétigen Wiederaufbau ehestmog-
lich beginnen zu kénnen, zumal der Winter
in Vordernberg friher als andernorts herein-
zubrechen drohte. Das Hauptaugenmerk des
Magistrats galt in der Folge der Wiedererrich-
tung der damaligen Pfarrkirche.

Bild vom Brand der Laurentisiedlung.
Eine kurz nach dem Brandungliick ange-
fertigte Zeichnung zeigt die Katastrophe in
besonders drastischer Weise. Da es sich bei
diesem Bild um die erste genaue Darstellung
des oberen Ortsgebietes von Vordernberg
handelt, kommt ihm besondere Bedeutung
zu. Am linken Bildrand ist die kaiserliche Amts-
hube mit dem angeschlossenen Stallgebdu-
de aus Holz zu erkennen. Daneben befindet
sich der dazugehdrige Stadel. Von der Stral3e
getrennt liegen dahinter das Messnerhaus,
die Pfarrkirche und der Pfarrhof. Das Feuer
verbreitete sich durch Funkenflug, sodass
selbst das tiefer liegende Burgerspital und
andere Gebdude noch gefahrdet waren. Man
sieht, dass am Burgerspital Feuerleitern auf-
gestellt sind, mit deren Hilfe man zum Brand-

herd am Dach eilen konnte. Rechts und in der
Bildmitte ist die Stral3e zu erkennen, die von
der Marktsiedlung Uber die Laurentikirche
weiter in Richtung Prabichl verlief. Die Lieb-
frauenkapelle im Ort ist noch vor dem baro-
cken Ausbau zu sehen. Zu beiden Seiten der
Wiese befanden sich bis in groRe Hohe aus-
gedehnte Wiesen, die durch Zdune eingefasst
waren. Auch bemerkenswert: Die im Bereich
des Kohlberges dargestellten Holzfallungsar-
beiten.

Verpachtung des Amtshiibls.

Der Vordernberger Amtmann konnte das
zu seinem Nutzen bestimmte Amtshibl auch
an Dritte weitergeben. Im Jahr 1748 verpach-
tete Johann Anton Ferch das Amtshibl samt
der angrenzenden kleinen Viehhalt dem Gast-
wirt Johann Gregor Wenger flr einen Zeit-
raum von sechs Jahren. Im Vertrag wurde ein
Pachtzins von 30 Gulden pro Jahr vereinbart,
den der Pachter zu St. Georg (24. April) bar
bezahlen musste. Der Pachter verpflichtete
sich, die Viehhalt und den Grund zu pflegen,
die Einzdunung in gutem Zustand zu halten
und Schédden zu reparieren. Ausgenommen
vom Vertrag war ein Gebdude, in dem ver-
schiedene Parteien wohnten, denen aber
ausdrucklich das Recht eingerdumt wurde, ihr
Kleinvieh weiterhin im Stadel und Stallgebau-
de des Amtshibls zu halten. Sie mussten den

Uberschissigen Viehmist vorzugsweise dem
Pachter als Dingemittel verkaufen und bei
der jdhrlichen Heumahd und Feldarbeit ge-
gen Zahlung des Ublichen Lohns mitwirken.
Der dazugehdrige Wald fiel nicht unter die
vertraglich genannten Nutzungsrechte des
Pachters. Vermutlich bendtigte der Amtmann
das Holz und Reisig des Waldes fir eigene
Zwecke. Im Oktober 1748 liel er die Gren-
zen zu den Nachbarwadldern des damals der
Stadt Leoben gehdrenden Radwerkes IX auf
der linken Seite und von Herrn Simon Pichler
auf der rechten Seite erheben, um allfélligen
kunftigen Rechtsstreitigkeiten vorzubeugen.

Notwendige Reparaturarbeiten am Stadl
im Jahr 1770.

Aus einem Bericht des Vordernberger Amt-
mannes Uber den Bauzustand der Amtsge-
bdude in Vordernberg vom Janner 1770 erfah-
ren wir, dass sich das Dach des Stadels beim
Amtshibl in einem aullerordentlich schlech-
ten Zustand befand. Es war morsch, teilweise
sogar offen, weshalb das Viehfutter verfaulte,
teils auch entwendet wurde. Der Amtmann
meinte, dass er bei der kiinftigen Mahd kein
Heu in diesem desolaten Stadel einlagern
konne, und ersuchte um Vorkehrungen zur
Anschaffung der nétigen Baumaterialien,
deren Transport im Winter kostenglnstig mit
Schlitten bewerkstelligt werden konnte.

4 Die diesjahrigen Sieger Josef Neuhold, Adele Kolbegger, Gertrude Korner,
Hannes Diethart u. Josef Kolbegger.
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“ Grof3e Spannung vor der Siegerehrung.

Klapperleis

Am 24.und 25. Janner 2009 fand das tradi-
tionelle KlapperleisschiefSen” statt.

ach 205 geschossenen Serien standen

die glucklichen Sieger fest. Hier sehen Sie
die zufriedenen Damen und Herren auf einen
Blick:

Damen:

- 1. KOLBEGGER Adele 55 Punkte (53 De-
ckungsserie)

. 2. KORNER Gertrude 55 Punkte (49 Des-
ckungsserie)

- 3. WIRNSBERGER Maria 55 Punkte (47 De-
ckungsserie)

Herren:

+ 1.NEUHOLD Josef 63 Punkte (61 Deckungs-
serie)

. 2. DIETHART Hannes 63 Punkte (59 De-
ckungsserie)

. 3. KOLBEGGER Josef 63 Punkte (55 De-
ckungsserie)
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Fasching in Vordernberg

Der Fasching in Vordernberg treibt es wirklich bunt: Grof8 und Klein machten sich in der verriickten Zeit einige Gedanken iiber das perfekte
Kostiim. Mit vollem Erfolg, wie die gelungenen Bilder beweisen.

ngerln, Scheichs, Hunde oder Kannibalen — der Faschingsumzug am Faschingssonntag in der Gemeinde Vordernberg war ein voller Erfolg. Trotz

des dichten Schneefalls lieBen es sich die Burger der Marktgemeinde nicht nehmen, in tolle und sehr ausgefallene Kostiime zu schlipfen und
gute Laune zu verbreiten. Vor allem die kleinen Verwandlungskinstler hatten ihren Spaf3 bei leckeren Krapfen und tollem Programm. Die verriickte
Zeit ging leider viel zu schnell vortiber und auch so mancher Engel ist nun wieder ein kleiner Teufel.

o=« : - -il r ‘ o
4 Auch Pfarrer und Blirgermeister miissen sich
verkleiden.

« Achtung: Wilde Schaf auf der Stral3e.
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Freizeitclub Il am Stocker]

Vereinsmeister im Eisschie@en gekirt: EIf Mannschaften stellten sich am 7. Februar 2009 dem spannenden Wettbewerb auf dem Eis. Der erste
Platz und der Titel Vereinsmeister 2009 ging an den Freizeitclub II.

pannend wie immer verliefen die diesjahrigen Vereinsmeisterschaften, welche am 7. Februar 2009 auf der,Teicheisbahn” ausgetragen wurden. EIf
Mannschaften stellten sich diesmal dem spannenden Wettbewerb. Trotz immer schlechter werdender Witterungsverhaltnisse herrschte Hoch-
spannung auf dem Eis und das schleche Wetter tat auch der guten Stimmung keinen Abbruch. Unten sehen Sie die Pldtze von elf bis eins.

11. Platz Frauenchor
10. Platz Freizeitclub |
9. Platz Feuerwehr
8. Platz Knappschaft
7. Platz AGV,,Alpenrose”
6. Platz OBB-Landwirtschaft
5. Platz Freizeitclub [ll
4. Platz Musikverein
3. Platz BBSV
2. Platz Erzbergbahn
1. Platz und Vereinsmeister 2009 Freizeitclub |l

B

“ Der 2. Platz ging an die Erzbngbahn.

"

4 Erstversorgung des Verschiitteten.

Rettung vor Schneelawine

Wintergebietsiibung der Bergrettung Vordernberg: Am 6. Februar 2009 fand eine gelungene Ubung aller Einsatzkréfte statt. Die Probe zeigte,
dass gerade das Zusammenwirken der verschiedenen Krafte erfolgreich geiibt werden konnte.

m 6. Februar 2009 hatten die Rettungs-
krafte von Vordernberg viel zu tun:

-+ Um 17.40 Uhr erfolgte die Alarmierung der
LWZ Landeswarnzentrale (LWZ) durch Au-
genzeugen, dass drei Personen im Bereich
des Polsterkars durch eine Lawine verschit-
tet wurden.

« Um 1745 Uhr erging die Alarmierung an
die Ortsstelle Vordernberg.

« 1749 Uhr: Alarmierung Uber LWZ fir
Bergrettung Leoben Sid und Nord, Lawi-
nenkommission, Katastrophenschutzrefe-
renten der Bezirkshauptmannschaft Leo-
ben, Alpine Einsatzgruppe der Polizei

+ 17.52 Uhr: Alarmierung Uber Florian Leoben
fur Feuerwehr Vordernberg und Eisenerz

+ 17.55 Uhr: Alarmierung Uber Telefon von
Bgm. Hubner, Prabichl Bergbahnen

Organisation der Basiseinsatzleitungen.
Nach Eintreffen der ersten Personen der
Ortsstelle Vordernberg wurde eine Basisein-
satzleitung unter der Leitung von Einsatzleiter
Norbert Gaisrucker und Ortsstellenleiter Klaus

Sorger sowie eine schnelle Einsatzgruppe un-
ter der Fhrung von Einsatzleiter Thomas Fa-
dinger und Einsatzleiter-Stellvertreter Helmut
Schmoltner eingerichtet.

Es erfolgte eine Gruppeneinteilung und
Materialverteilung durch die Basis. Hier sehen
Sie die Einteilung auf einen Blick:

- Basiseinsatzleitung — 3 Personen

- Basis Materialausgabe — 3 Personen

- Schnelleinsatzgruppe - 12 Personen

« Polizei-Gruppe - 2 Personen

- Gruppe Organisation — 6 Personen

- Materialeinsatzgruppe 1 - 10 Personen

- Materialeinsatzgruppe 2 — 9 Personen

- Materialeinsatzgruppe 3 - 6 Personen

- Sondiermannschaft 1 — 11 Personen

- Sondiermannschaft 2 — 13 Personen

« Gruppe Behorde — 3 Personen

- Gruppe Prabichl Bergbahnen - 6 Personen

- Gruppe Lawinenkommission — 4 Personen

- Feuerwehr Eisenerz - 5 Personen

- FeuerwehrVordernberg — 10 Personen
Somit waren insgesamt 103 Personen bei

dieser Ubung im Einsatz, die in hervorra-
gender Weise durch die Einsatzleitung in der
Basis bzw. vor Ort koordiniert wurden. Auf
dem Weg zum Einsatzort wurde die Schnell-
einsatzgruppe informiert, dass eine weitere
Lawine im Polsterkar abgegangen ist und ver-
mutlich drei Personen verschittet sind. Somit
war davon auszugehen, dass in der rechten
und linken Lawinen je drei Personen verschiit-
tet waren.

Versorgung der Verschiitteten.

Die Verschitteten wurden zum Teil mit La-
winenverschittetensuchgerat (LVS), RECCO-
Gerdten und Sondiersonden gefunden, arzt-
lich versorgt und abtransportiert.

+ Um 23.54 Uhr waren alle Einsatzkrafte vom
alpinen Geldnde rickgemeldet. Es wurde
die LWZ dariber informiert und per SMS
das Einsatzende allen Mitwirkenden mitge-
teilt.

Eine gelungene Ubung, die gerade das Zu-

sammenwirken der verschiedenen Kréfte er-

folgreich erprobte.
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Treue wurde belohnt

Mitgliederversammlung der Erzherzog-Johann-Trachtenkapelle. Auf dem Programm standen die Wahl eines neuen Vereinsausschusses und die
Ehrung der treuen Vereinsmitglieder. Nach dem offiziellen Teil kam der gemiitliche mit zahlreichen musikalischen Stiickerin.

m 6. Janner 2009 fand eine Mitgliederver-
sammlung der Erzherzog Johann-Trach-
tenkapelle im Kultursaal statt.

Aktivitdten und musikalische Arbeit.

Nach einem Eréffnungsmarsch  Gber-
nahm Markus Hirtler in seiner Funktion als
Finanzreferent den Vorsitz und arbeitete mit
Schriftfihrerin Edith Steiner souveran die um-
fangreiche Tagesordnung ab. Edith Steiner
informierte die anwesenden Mitglieder Uber
die verschiedensten Aktivitdten des Vereines
und Kapellmeister-Stellvertreter Gerald Merkl
berichtete Uber die musikalische Arbeit.

Im Zuge der Mitgliederversammlung wur-
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de auch ein neuer Vereinsausschuss gewahlt,
der sich nun folgendermallen zusammen-
setzt:

Auf einen Blick.

- Obmann: Josef Kaufmann

- Obmann-Stellvertreter: Norbert Mose

- Finanzreferent: Markus Hirtler

- Finanzreferent-Stellvertreter: Dieter Wally
- SchriftfGhrerin: Edith Steiner

- SchriftfGhrerin-Stellvertreter: Gerald Merk|
- Notenwart: Wolfgang Wally

- Instrumentenwart: Gerhard Schérkmayer
- Kapellmeister-Stellvertreter: Gerald Merkl
- Beirat: Anton Hirtler
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“ Probe muss sein: Der Musikverein am Feilen neuer Stiicke.

- Brgermeister Walter Hubner
Belohnung fiir die Treue.

Die Mitgliederversammlung wurde auch
zum Anlass genommen, langjahrigen unter-
stutzenden Mitgliedern flr ihre Treue zum
Verein zu danken. Fur 40-jdhrige aktive Mit-
gliedschaft wurde Wolfgang Wally vom Stei-
rischen Blasmusikverband ausgezeichnet.

Nach dem offiziellen Teil gab der Verein
noch einige Musikstlicke zum Besten und
zeigte wieder seine musikalische Vielfaltigkeit.

Mein Anliegen an Sie!
Als Obmann der Erzherzog Johann-
Trachtenkapelle wende ich mich heute
mit einem besonderen Anliegen an Sie.
Unseren Musikverein gibt es nun be-
reits seit dem Jahre 1931. Es war fiir jene,
die den Verein gegriindet haben, in der
damaligen Zeit sicher nicht einfach. Vom
Beschaffen der Noten tiber den Kauf von
Instrumenten bis zur Bereitschaft von
Interessierten, mitzuwirken oder ein In-
strument zu erlernen.

Aktive Musiker dringend gesucht.

Heute, 78 Jahre spaéter, ist der Musik-
verein nach wie vor eine tragende Séaule
im kulturellen Geschehen von Vordern-
berg. Jede Veranstaltung wahrend des
Jahres, ob lustig, feierlich oder traurig, er-
hélt durch unser Mitwirken erst den rich-
tigen Rahmen. Damit dies auch in Zu-
kunft so bleibt, brauchen wir dringend
neue aktive Musiker. Daher meine Bitte
an Sie: Kommen Sie zu uns und spielen
Sie mit. Egal ob Sie die Eltern eines inte-
ressierten Kindes sind, ob Sie vielleicht
selbst ein Instrument lernen wollen oder
ob Sie vielleicht schon einmal ein Instru-
ment gelernt haben und Ihnen nur die
Ubung fehlt. Wir freuen uns Gber alle In-
teressierten.

Rufen Sie uns an (Telefon:
0699/10543711) oder noch besser, kom-
men Sie zu einer unserer nachsten Pro-
ben (Montag und Freitag um 19.00 Uhr).
Josef Kaufmann, Obmann des Musik-
vereines

-

Der Kampf

Offentlicher Dienst duellierte sich: Span-
nendes Match auf der,Teicheisbahn”.

Die Bediensteten des ehem. Postamtes Vor-
dernberg, der Polizeiinspektion Vordernberg
und der Marktgemeinde Vordernberg verbin-
det bei der Erfillung ihrer dienstlichen Auf-
gaben eine hervorragende Zusammenarbeit.
Umso erfreulicher ist es, dass sich die Mitar-
beiter auch heuer wieder auf der ,Teicheis-
bahn” trafen, um fernab des beruflichen All-
tages gemutliche Stunden zu verbringen und
sich auf der Eisbahn zu duellieren. Es wurden
2 Mannschaften gebildet und die beiden Mo-
are Inge Arh und Walter Hubner kdmpften mit
ihren zugelosten Teams um ein Essen und Ge-
trank. Das Essen gewann die Mannschaft von
Inge Arh, das Getrank jene von Walter Hubner.

Heilendes Nichtsessen

Heilfasten ist der bewusste Verzicht auf Nahrung. Das Positive an der Fastenkur: Sie ist leichter und wirksamer als jede Didt! Das Hungergefiinl
verschwindet meist nach den ersten drei Tagen und es stellt sich ein verbessertes Allgemeinbefinden ein. Ihre Laune steigt steil nach oben.

Die kuscheligen und gemdutlichen Win-
termonate haben ihre Spuren hinterlas-
sen. Hier zwickt es, da hdngt Uberschissiges
Fett Uber den Hosenbund und die Waage ist
schon lange kein guter Freund mehr.

Konzentration ldsst zu wiinschen librig.
Aber nicht nur das Gewicht ldsst zu win-
schen Ubrig, auch die Konzentration, die Lau-
ne und das allgemeine Wohlbefinden. Falls
auch Sie dhnliche Probleme haben, sollten
Sie nicht den Kopf hdngen lassen oder schon
wieder eine neue Didt ausprobieren. Einfacher
und vor allem besser geht es mit dem Heilfa-
sten. Auch wenn Sie es nicht ganz glauben
kénnen - beim richtig durchgefihrten Heil-
fasten entsteht kein Hungergefihl und Sie
kénnen ohne Probleme flr einen begrenzten
Zeitraum bewusst auf Nahrung verzichten.

Weg mit den Giftstoffen!

Der Korper befreit sich wahrend einer Heil-
fastenkur von allem, was ihm schadet. Gift-
stoffe und Schlacken werden beim Heilfasten
ausgeschieden. Dadurch wird quasi der eige-
ne innere Arzt auf den Plan gerufen, der Stau-
ungen und Blockaden auf allen Ebenen l6st.

Jeder gesunde, vitale und erwachsene
Mensch darf ohne Bedenken eine Fastenkur
in Eigenregie zu Haus durchfihren. Achtung:
Es ist sehr ratsam, vor dem Fasten mit einem
daflr ausgebildeten Facharzt zu sprechen,
um zu kldren, ob eine solche Fastenkur fur Sie
das Richtige ist.

Nur gesunde Menschen sollen fasten.

Personen, die unter Ess-/Brechsucht oder
Bulimie leiden, schwangere Frauen, Tuberku-
lose-Patienten, Krebskranke, frisch operierte
Personen oder Personen, die an einer Uber-
funktion der Schilddrise leiden, sollten vom
Fasten die Finger lassen!

Trinken, trinken, trinken.

Viel Trinken ist das A und O bei einer Fa-
stenkur. Bis zu fUnf Liter FlUssigkeit sollte der
fastende Mensch zu sich nehmen. Wohl-
schmeckende Tees erleichtern das Fasten.
Blutreinigende Sorten wie Ehrenpreis, Taub-
nesseln, Veilchen oder Birken regen die Aus-
scheidung an und beleben den Stoffwechsel.
Dadurch verbessern sich das Hautbild und
das Allgemeinbefinden. Auch ideal: Brenn-
nessel- und Léwenzahnmischungen.

Gute Griinde zum Fasten:

« Uberfliissige Pfunde schmelzen dahin

« Der Korper wird von Schlacken und
Giftstoffen befreit

+ Kniffelige Aufgaben lassen sich ein-
facher l6sen

+ Pickel und Mitesser verschwinden

« Die Haut wird straff, glatt und rosig

+ Die Stimmung steigt

« Das Haar gewinnt an Spannkraft

+ Muskeln und Gewebe werden ge-
strafft

+ Die Korperhaltung verbessert sich zu-
sehends

+ Die Abwehrkrafte werden gesteigert

+ Erfolg wird splrbar

« Die Geschmackssinne werden ge-
scharft

« Das Allgemeinbefinden verbessert
sich zusehends

+ Das viele Trinken wird zur Angewohn-
heit
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Ostern auf einen Blic

Die Herkunft des Osterhasen ist noch
heute ungeklart.

Wenn die Christen keine roten Eier
mehr machen, geht die Welt unter.

Die Segnung der Osterspeisen kann
bis ins 7. Jh. zuriickverfolgt werden.

Regional AKTUELL

Warum weihen wir ausgerechnet Pal-
men:

Palmen wurden schon im Altertum als
heilige Baume verehrt. Im Orient beka-
men siegreiche Soldaten Palmzweige
Uberreicht. Auch beim Einzug Jesu, auf
einem Esel reitend, winkten die Men-
schen ihm zu Ehren mit Palmzweigen.
Ab dem 11. Jahrhundert verbreitete
sich die Palmsonntagsprozession erst
in Deutschland und dann in Oster-
reich.

Da bei uns keine Palmen wachsen,
ersetzt man sie durch Palmkétzchen
(Buchsbaum-, Ahorn-, Buchen-, Bir-
ken-, Weiden-, Haselnuss-, Stachel-
beer- oder Wacholderbeerzweiglein).

Die Palmkatzchen und Palmzweige
werden in der Ostersonntagsvormit-
tagsmesse geweiht.

In getrocknetem Zustand wird der
Palmbuschen gerne im Herrgottswin-
kel oder am Hausdach angebracht.
Andernorts wird er hinter Kruzifixe,
Heiligenbilder oder auch nur an den
Spiegel gesteckt.

Seit Jahrtausenden ist das Schaf Sym-
bol des Lebens:

+ Es gibt Speisen und Trank (Milch, Kase,
Fleisch), Kleidung, Boden (Teppiche)
und Dach (Zelt). Es liefert Materialien
fur die Herstellung von Trommeln,
Horn- und Saiteninstrumenten und
,garantiert” als Opfertier gute Bezie-
hungen zur Gottheit.

Im Neuen Testament wird Jesus von
Johannes dem Taufer als ,Lamm
Gottes” bezeichnet. Petrus und Paulus
sehen in Jesus das wahre Paschalamm.
Sie wollen damit sagen, dass Jesus
Christus fir alle da ist, die an ihn glau-
ben.

Auch das letzte Buch der Bibel greift
die Lamm-Symbolik noch einmal auf:
Am Ende der Zeiten wird die ,Hochzeit
des Lammes” stattfinden, wenn Chri-
stus die erloste Menschheit als seine
,glickliche Braut” zu Gott heimfiihrt.
Die scheinbare Niederlage des Ge-
kreuzigten - so der Sinn dieses Hoff-
nungsgebildes — wird sich am Ende als
grof3er Sieg erweisen, weil die Liebe

In vielen Gemeinden ist das Ratschen
nach wie vor liblich:

- Das Ratschen (lautes Knattern mit
einem Holzinstrument) ersetzt von der
Griindonnerstagsmesse bis zur Oster-
macht das Glockengeldute (,Die Glo-
cken fliegen nach Rom und kommen
erst zu Ostern zurlick”).

In Kapellen an der Miirz wurde in den
50er und 60er Jahren von den Rat-
schenbuben folgendes Ratschenlied
gesungen:

Wo ist Jesus, mein Verlangen,

mein Geliebter und mein Freund?
Ach, wo ist er hingegangen?

Nirgends seine Spur erscheint.

Meine Seele ist betriibet

von der Siinde Ubermacht.

Wo ist Jesus, den wir lieben?

Wir begehren ihn Tag und Nacht

Wir ratschen, wir ratschen

zum englischen Grual,

damit die Leut wissen,

wann man beten mual.

Fallts nieder! Fallts auf Euere Knia!
Betet drei Vaterunser, drei Ave Maria!

Foto: iStockphoto.com

+ Schon Jesus sieht im Ei, wie eines sei-
ner Gleichnisworte bezeugt, eine gute
Gabe.

Der Brauch, am Osterfest Eier zu seg-
nen, geht bis ins christliche Altertum
zurlick. Er ist kein heidnischer, sondern
ein christlicher Bruch.

Das Ei, schon in vorchristlicher Zeit ein
Symbol fir das erwachende Leben,
wurde von den Christen als Sinnbild
fur die Auferstehung Jesu besonders
geschatzt: Wie das Kiiken die Schale
durchbricht, so kommt Jesus lebend
aus dem Felsengrab.

Da in der Fastenzeit auf tierische Spei-
sen verzichtet wurde, war das Ei, das
man spater auch bemalte und ver-
zierte, ein ersehntes Ostergeschenk.
In manchen Gegenden wurden die in
der Fastenzeit angesparten Eier auch
als Zahlungsmittel verwendet.

Maria Magdalena soll einen Soldaten
mit einem Ei bestochen haben, um am
Prozess Jesu teilnehmen zu diirfen.

«In der Steiermark nehmen an der
,Fleischweihe” rund 250.000 Men-
schen teil.

« Osterbrot (siBes Weilbrot, in man-
chen Gegenden in Form eines Kip-
fels), Schinken, Ostereier, Salz, Kren
und Krauter werden am Karsamstag in
die Pfarrkirche, zu einer Kapelle oder
einem Bildstock gebracht, wo sie nach
einem Wortgottesdienst gesegnet
werden.

Andernorts wird auch ein ,Reindling”

mit Nissen, Rosinen, Zucker und Zimt

zur Osterjause gegessen.

Die Osterspeisensegnung ist der froh-

liche Abschluss der (friher fleischlo-

sen) Fastenzeit, erinnert an die Mahler,
die Jesus mit den Menschen hielt, er-
muntert zum Lob Gottes und fordert

Gemeinschaft und Gastfreundschaft.

Auch in Polen und in polnischen Ge-

meinden in den USA ist dieser Brauch

unter dem Namen ,Swieconka” be-
liebt.

« Schriftlich erwdhnt wird er das erste
Mal um 1682. Vielleicht ist er eine un-
verstandene Umbildung aus dem Os-
terlamm.
Es ist allerdings bereits auf einem Sa-
kramentarblatt zur Osterliturgie aus
dem 12. Jahrhundert die Initiale D mit
einem Hasen geschmiickt.
Da der Hase keine Augenlider hat und
,mit offenen Augen schlaft’, sehen
manche in ihm auch ein Gleichnis fir
Christus, der, von den Toten auferstan-
den, nie mehr ,entschléft’, sondern
Uber die Seinen wacht. Manchmal will
man im Hasen wegen seiner Frucht-
barkeit ein Symbol des unzerstérbaren
Lebens und damit einen Hinweis auf
die Auferstehung sehen.
Kirchenvater Ambrosius von Mailand
sah im Schneehasen, der seine Fellfar-
be wechselt, ein Symbol fiir Verwand-
lung und Auferstehung.
« In Byzanz soll der Hase ein Symbol fiir
Christus gewesen sein.

Berg ruft!

Besuch in Berg (Pfalz): Eine Delegation aus
Vordernberg machte sich auf den Weg.

uf nach Berg (Pfalz)! Auch in diesem Jahr

machte sich ganz traditionell wieder
eine Delegation zu unserer knapp Uber 700
Kilometer entfernten Partnergemeinde Berg
(Pfalz) auf den Weg.

Prunksitzung des Carneval-Vereins.
Nachdem eine stattliche Abordnung an-
lasslich der Barbarafeier 2008 in Vordernberg
weilte, war es fur die Vordernberger Delegati-
on eine angenehme Verpflichtung, der Prunk-
sitzung des Carneval-Vereines beizuwohnen.

Pflegen personlicher Kontakte.

Der Vorabend der Prunksitzung wurde von
den Gemeindeverantwortlichen zu einem
Meinungs- und Erfahrungsaustausch auf
kommunaler Ebene genutzt, wdhrend im
Rahmen der Prunksitzung die persénlichen
Kontakte, Freundschaften und die Gemeinde-
partnerschaft gepflegt wurden.

4 Vordernberger Gemeindevertreter, das Prinzenpaar und Berger Gemeindeverantwortliche.
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G eWi n n S p i e | Teilnehmer:

Beantworten Sie folgende Frage und gewinnen Sie 2 x 3 Vordemberger ARREI: ...,
Ortsqutscheine!

StraBe:

Wie viele Wintersportler (Gésteersteintritte) waren in dieser Wintersaison
am Prébichl?

PLZ/Ort:

Telefonnummer:.............ccccoeeeeicnnn.

Vordernberger Vordernherg
Ortsgutscheipe—" Bewegus

€ 10.

Alln pingoidslon Gutschuing nehman 2x
i Jakr @n onar Verlossmg badl

Schicken Sie uns den Abschnitt ins Gemeindeamt Vordernberg
oder bringen Sie ihn einfach vorbei. Die Gewinner werden unter
Ausschluss des Rechtsweges aus allen Einsendungen gezogen.
Mitarbeiter der Gemeinde Vordernberg sind von der Teilnahme
ausgeschlossen. Die Namen der Gewinner werden in der néch-
sten Ausgabe ,Vordernberger® verdffentlicht. Die Preise werden
zugesandt. Einsendeschluss ist der 16. Mai 2009. Viel SpaB
beim Mitmachen!

Gewinner der letzten Ausgabe

Ulrike Stiper

Josefine Hortner
Die richtige Antwort: Februar 1638

GewinnSPIEL

. Vordernhery

i

n B ewe gun
‘\_“— Marktgemeinde

Vordernberg

Homepage: http:// www.vordernberg.at

Parteienverkehr:

Erich Strasser
ch 5t aSS_e Bezirk Leoben, Steiermark MO bis FR: 8.00 bis 12.00 Uhr
Stefan Sonnleitner MI: 13.00 bis 16.00 Uhr

A-8794 Vordernberg,

Hauptplatz 2 Amtsstunden:
Alle eingeldsten Vordernberger Ortsqutscheine nehmen 2 x im Telefon: 03849/206-0, MO bis DO: 7.00 bis 12.00 Uhr und
Jahran einer Verlosung teil. Wir bitten die Bewohner von Vordem- Fax: 03849/206-18 13.00 bis 16.00 Uhr
berg, auf den eingeldsten Ortsqutscheinen Namen und Adresse zu E-Mail: gemeinde@vordernberg.at FR: 7.00 bis 12.00 Uhr

notieren, damit sie an der Verlosung teilnehmen!
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